PREFEITURA MUNICIPAL DE BANDEIRANTES
ESTADO DO PARANA

EDITAL

CHAMAMENTO PUBLICO N° 08/2021- PMB — CREDENCIAMENTO
DE PESSOA JURIDICA (GRUPO FORMAL) E PESSOAS FiSICAS
(GRUPO INFORMAL) PARA AQUISICAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA AGRICULTURA FAMILIAR E
DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE
PARA O ANO LETIVO DE 2021.

1- PREAMBULO

O Municipio de Bandeirantes, Estado do Parana, pessoa juridica de direito publico interno, inscrito no
Cadastro Nacional da Pessoa Juridica do Ministério da Fazenda sob o n° 76.235.753/0001-48, com sede
na Rua Frei Rafael Proner n°® 1.457, Centro na cidade de Bandeirantes, Estado do Parana, atraves da
Comissdo Permanente de Licitacdo, designada pela Portaria 1483, de 08 de janeiro de 2021, com devida
autorizacdo expedida pelo Prefeito do Municipio de Bandeirantes e de conformidade com a Lei n°
8.666/93 e considerando o disposto no artigo 14 da Lei Federal n® 11.947/2009 e Resolu¢6es/FNDENCS.
38/2009, 25/2012, 26/2013 e 04/2015 e demais legislacbes pertinentes, torna publica a realizacdo de
CREDENCIAMENTO DE PESSOA JURIDICA (GRUPO FORMAL) E PESSOAS FISICAS
(GRUPO INFORMAL) PARA AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE
DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO
AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO
LETIVO DE 2021 conforme especificado no formulério padronizado de requerimento (anexo 1), nos
termos das condi¢Oes estabelecidas no presente Instrumento de Chamamento Publico.

2—-0OBJETO

2.1 — O presente Chamamento Publico tem por objetivo o de CREDENCIAMENTO DE PESSOA
JURIDICA (GRUPO FORMAL) E PESSOAS FISICAS (GRUPO INFORMAL) PARA AQUISICAO
DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO
EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO PROGRAMA NACIONAL DE
ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE PARA O ANO LETIVO DE 2021. Os envelopes contendo a
documentacdo deverdo ser protocolizados até as 09h00min do dia 04 de outubro de 2021, na Secéo de
Protocolo desta municipalidade. Na hipdtese de ocorrer feriado ou fatos que impecam a realizacdo da
sessao publica, fica a mesma adiada para o primeiro dia util imediato, no mesmo local e hora, ou em
outro a ser definido.

2.2 — O valor maximo a ser pago pelos produtos constantes da tabela do item 2 obedecera o preco médio
pesquisado em trés mercados em ambito local, territorial, estadual ou nacional, nessa ordem, conforme
disposto no Paragrafo 1° do artigo 29 da Resolugdo n°® 26 de 17 de junho de 2013 do Ministério da

Educacdo, Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo, Conselho Deliberativo, a saber:
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RELACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS (ESTIMATIVA DE CONSUMO).

ITE UNI ~ VLR VLR
M QTD D DESCRICAO DO PRODUTO MEDI TOTAL
' A
Abacate Manteiga de 1* Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada | 4,17 8.332,95

unidade)

Caracterizagdo: fruta de 1* Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada
unidade) , in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
1 2000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturagdo: tal que permita suportar
manipulagdo, transporte e conservacdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 ¢ RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolucdo SESA 748/14.

Abacaxi Perola 1° Qualidade (pesando entre 1,5 a 1,8 kg cada unidade) | 4,49 8.975,00
Caracterizagdo: fruta de 1° qualidade (pesando entre 1,5 a 1,8 kg cada
unidade) , in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecénica; Textura, Cor, Aroma: prépria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolucdo SESA 748/14.
Abobora/Kabotia/Moranga 12 Qualidade (pesando entre 5,0 a 8,0 kg) | 3,47 10.405,33
Caracterizagdo: Produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados,
armazenados, transportados e conservados em condi¢Bes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. Devem ser preferencialmente
embalados a vacuo ou congelados e serem produzidos segundo as Boas
Praticas de Manipulacdo de Alimentos. Caracteristicas Sensoriais: Prdprias da
espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecénica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde: Auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livre da maior parte
possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 175/03 ANVISA/MS (Alimentos
embalados), RDC ANVISA N° 27, DE 06 DE AGOSTO DE 2010
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario), RDC ANVISA N° 360
de 23/12/03 (Alimentos embalados obrigatoriedade de rotulagem nutricional).
RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porcbes de alimentos embalados para
rotulagem nutricional), RDC ANVISA N° 259 de 20/09/02 (Regulamento
técnico para rotulagem nutricional), Validade: Validade minima de 15 dias.

2 2000 | KG

3 3000 | KG
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Embalagem Primaria: Embalagem plastica, transparente, atoxica, asséptica,
com contetdo no maximo de 3 kg. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Abobrinha Menina/Brasileira 12 Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg | 4,48 13.452,00
cada unidade) Caracterizacéo:
brasileira de 12 qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada unidade), devem
ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de machucados na
superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais: préprias da espécie;
Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecanica,
grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor, Aroma: prdpria da
espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de
parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem
de alimentos), Resolugdo SESA 748/14.

Abobrinha Organica Menina/Brasileira 12 Qualidade (pesando entre 0,4 | 5,35 5.345,27
a 0,6 kg cada unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado
Organico ou Agroecoldgico, conforme normas.
Caracterizagdo: brasileira de 12 qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais: préprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
5 1000 | KG | mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor, Aroma:
propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial & saude: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres da maior parte
possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas de
umidade externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/14.

Acelga 1° Qualidade (pesando entre 0,8 a 1,4 kg cada unidade) | 4,93 4.925,00
Caracterizagdo: 1° Qualidade (pesando entre 0,8 a 1,4 kg cada unidade) ,
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas
Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de
origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de tamanho. Textura,
Cor e Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a
6 1000 | KG | saude: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das
folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente.
Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotdxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolucdo SESA 748/14.

Aipim/Mandioca Ramas Limpas (pesando aproximadamente entre 0,2 a | 4,31 12.936,00
0,5 kg cada) Caracterizago:
Produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condi¢Bes que ndo produzam, desenvolvam e
ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em
risco a sadde do consumidor. Devem ser preferencialmente embalados a vacuo
ou congelados e serem produzidos segundo as Boas Praticas de Manipulacédo
de Alimentos. Caracteristicas Sensoriais: Proprias da espécie. Aparéncia;: Sem
danos a superficie e/ou lesGes de origem fisica ou mecanica; Grau de evolugdo
completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie e variedade.

4 3000 | KG

7 3000 | KG
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Matéria estranha prejudicial a satde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos
animais ou vegetais; Livre da maior parte possivel de terra aderente. Residuos
de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 175/03 ANVISA/MS (Alimentos embalados), RDC
ANVISA N° 27, DE 06 DE AGOSTO DE 2010 (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos
embalados obrigatoriedade de rotulagem nutricional).RDC ANVISA N° 359
de 23/12/03 (Porcbes de alimentos embalados para rotulagem nutricional),
RDC ANVISA N° 259 de 20/09/02 (Regulamento técnico para rotulagem
nutricional), Validade: Validade minima de 15 dias. Embalagem Priméria:
Embalagem pléstica, transparente, atdxica, asséptica, com conteido no
maximo de 3 kg. A quantidade total deve ser entregue em embalagens
padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Alface Crespa de 1° Qualidade (pesando Aproximadamente 0,200 kg cada | 4,79 9.580,00
unidade) Caracterizacéo: de
1° qualidade (pesando aproximadamente 0,200 kg cada unidade), devem ser
procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais:
serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica
ou mecanica, grau de evolugdo completo de tamanho. Textura, Cor e Aroma:
propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das folhas externas
sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente. Residuos de
Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de agrotdxicos
da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal. Referencias:
RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de qualidade), RDC
259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo

8 2000 | KG

SESA 748/14.
Banana Nanica/Maca/ Prata/Caturra 12 Qualidade (pesando entre 1,8 a | 3,72 22.316,40
2,2 kg cada penca) Caracterizacéo:

12 Qualidade (pesando entre 1,8 a 2,2 kg cada penca), fruta de boa qualidade,
in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacao
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras: Caracteristicas
Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade;
9 6000 | KG | Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias terrosas,
sujidades, larvas ou corpos estranhos; Umidade: isentos de umidade externa
anormal; Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA; Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo , transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o
consumo mediato e imediato; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Batata Doce Rosada/Roxo/Amarela 12 Qualidade (pesando entre 0,250 a | 2,57 2.574,93
0,300 kg cada unidade) Caracterizacdo:
Rosada 1 Qualidade (pesando entre 0,250 a 0,300 kg cada unidade), devem
ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de machucados na
superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: proprias da espécie.
Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecanica,
grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: prépria da
espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de
parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel de
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas

10 1000 | KG
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minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Beringela 1# Qualidade (pesando entre 0,200 a 0,250 kg cada unidade) | 4,50 4.504,81
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecanica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Beterraba 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade) | 3,32 3.321,79
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Beterraba Organica 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada | 5,73 5.727,33
unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado Orgénico ou
Agroecoldgico, conforme normas.
Caracterizagdo: devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais:
proprias da espécie. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
13 1000 | KG | Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas
de umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA /MS
(alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05-
ANVISA/MS (caracteristicas minimas de qualidade). Certificado organico ou
Agroecoldgico

Brocolis 12 qualidade (pesando entre 0,450 a 0,600 kg cada unidade) | 6,22 6.221,77
Caracterizagdo: de 12 qualidade (pesando entre 0,450 a 0,600 kg cada
unidade). Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos;
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas; Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesBes de origem fisica ou mecéanica, grau de evolugdo completo de
tamanho; Textura, Cor e Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria
14 1000 | KG | estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente; Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

15 1000 | KG | Cebola Amarela Gradda, Extra, Categoria 1 - 1° qualidade (pesando entre | 3,10 3.104,73

11 1000 | KG

12 1000 | KG
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0,150 a 0,200 kg cada unidade) Caracterizacgdo:
graida, extra, categoria 1, de 1% qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg
cada unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais:
proprias da espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesées de origem
fisica ou mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor,
Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a salde:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente; Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas
de umidade externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.
Cebolinha Verde 12 Qualidade (pesando entre 0,200 a 0,300 kg cada | 9,97 4.982,86
maco)

Caracteristicas proprias da espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecanica, grau de evolugdo completo do tamanho;
Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha
16 500 KG | prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais;
livres da maior parte possivel de terra aderente; Residuos de Agrotéxicos: em
atendimentos ao+D31s requisitos das monografias de agrotdxicos da
ANVISA; Umidade: isentas de umidade externa anormal; Referencias: RDC
27/10 — ANVISA/MS (Alimentos/embalagens isentos de registro sanitério) e
RDC 272/05 — ANVISA/MS (caracteristicas minimas de qualidade).

Cenoura 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade) | 3,53 10.602,34
Caracterizagdo: 12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade)
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: prdprias da
espécie; Aparéncia; sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecénica, grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
17 3000 | KG | propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a satde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Chicoria 12 Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade) | 5,24 5.238,00
Caracterizagdo: 12 qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade),
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: proprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesGes de origem fisica ou
mecénica, grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
18 1000 | KG | propria da espécie e variedade Matéria estranha prejudicial a satde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Chuchu 1% Qualidade (pesando entre 0,280 a 0,320 kg cada unidade) | 3,19 3.193,11
Caracterizagdo: 12 Qualidade (pesando entre 0,280 a 0,320 kg cada unidade),
19 1000 | KG | devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: proprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de origem fisica ou
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mecénica, grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
propria da espécie e variedade Matéria estranha prejudicial & saide: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Couve Manteiga 12 Qualidade (pesando entre 0,300 a 0,400 kg cada mago) | 6,50 6.498,29
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas sensoriais: Serem frescas. Aparéncia: Sem danos a superficie
e/ou lesbes de origem fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do
tamanho. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial & satde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais
ou vegetais; Livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel
da terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade
externa  anormal.  Referencias: RDC  27/10 -  ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Couve Flor 1° Qualidade (pesando entre 0,700 a 1,200 kg cada unidade) | 5,33 5.327,83
Caracterizagdo: De 1* Qualidade (pesando entre 0,700 a 1,200 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria
21 1000 | KG | estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Espinafre 12 Qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg cada unidade) | 8,44 4.222,00
Caracterizagdo: de 1% qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria
22 500 KG | estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Goiaba Vermelha/Branca 1° qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg | 5,13 15.393,00
cada unidade)
Caracterizagdo: fruta de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes, devendo ser bem
23 3000 | KG | desenvolvidas e maduras, Caracteristicas Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem
danos a superficie e/ou lesGes de origem fisica ou mecénica; Textura, Cor,
Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a sadde:
auséncia de substancias terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos;
Umidade: isentos de umidade externa anormal; Residuos de Agrotoxicos: em

20 1000 | KG
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atendimentos aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA;
Maturagdo: tal que permita suportar manipulacdo , transporte e conservacéo
em condi¢fes adequadas para 0 consumo mediato e imediato; Referencias:
RDC 27/10 — ANVISA/MS (Alimentos /embalagens isentos de registro
sanitario), RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de

qualidade).
Laranja Péra/Baiana/Lima 1% Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg | 2,82 8.446,51
cada unidade) Caracterizagdo: de

12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
24 3000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Liméao Tahiti/Cravo/Galego 1# Qualidade (pesando entre 0,050 a 0,100 kg | 2,99 8.971,52
cada unidade) Caracterizagdo:
de 12 qualidade (pesando entre 0,050 a 0,100 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
25 3000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolu¢do SESA 748/2014.

Maméo Formosa/Papaya 1° Qualidade (pesando entre 1,5 a 2,0 kg cada | 3,71 14.837,33
unidade)

Caracterizagdo: de 1° qualidade (pesando entre 1,5 a 2,0 kg cada unidade),
fruta de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho,
cor e conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
26 4000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacgdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolu¢do SESA 748/2014.
Maracuja Azedo 1% Qualidade ( pesando entre 0,250 a 0,350 kg cada | 6,21 37.274,05
unidade)

Caracterizagdo: Frutas de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes, devendo ser bem

27 6000 | KG
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desenvolvidas e maduras. Procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais Proprias; Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou
lesGes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde: Auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotéxicos da ANVISA. Maturacdo: Tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario), RDC 272/05 -
ANVISA/MS(Caracteristicas minimas de qualidade).

Mel de Abelha 12 Qualidade acondicionado em frascos de 500 g | 34,71 34.710,00
Caracterizagdo: Entende-se por mel, o produto alimenticio produzido pelas
abelhas meliferas, a partir do néctar das flores ou das secrecGes procedentes de
partes vivas das plantas ou de excrecfes de insetos sugadores de plantas que
ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam,
combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam
madurar nos favos da colmeia. O mel ndo podera conter substancias estranhas
a sua composicgdo normal, nem ser adicionado de corretivos de acidez. Podera
se apresentar parcialmente cristalizado e ndo apresentar caramelizagdo nem
espuma superficial. Registrado, no minimo, no 6rgdo municipal de inspecéo
competente. Podera conter cristais de glicose com a forma de laminas largas,
irregulares ou alongadas. Deve possuir o carimbo do Servigo de Inspecédo
Federal (SIF), Servico Inspecdo Parand (SIP), ou Servico Inspe¢do Municipal
(SIM) e estar em conformidade com a legislacdo sanitdria vigente.
Caracteristicas sensoriais: Proprias. Textura: Liquido denso, viscoso,
translicido ou parcialmente cristalizado. Cor: Levemente amarelada a
castanho escura. Aroma: Adocicado. Matéria estranha prejudicial ou ndo a
salde: Auséncia. Residuos de agrotéxicos e de antibidticos: Em atendimento
aos requisitos do Ministério da Agricultura e Abastecimento (MAPA).
28 1000 KG | Referencias: RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos embalados para
rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porgbes de
alimentos embalados para rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 259 de
20/09/02 (Regulamento técnico para produtos embalados, rotulagem
nutricional). RDC 14 de 2014 (Matérias estranhas macroscopicas e
microscopicas em alimentos e bebidas seus limites de tolerancia). Resolucéo
CNNPA 12/78 — ANVISA/MS REVOGADA pela RDC N° 272 22/09/2005
(Regulamento técnico para produtos vegetais, frutas e cogumelos).
INSTRUCAO NORMATIVA 11 DE 20/10/2000 (Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade do Mel). Validade: Minima 24 meses. Embalagem
primaria: Embalagem, plastica transparente, virgem, integra, atoxica e bem
fechada. No rotulo impresso deve constar no minimo: a denominacdo do
produto, a data de fabricacdo, data de validade, procedéncia e informacéo
nutricional. Embalagem com capacidade de até 1 Kg. A quantidade total deve
ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).
No rétulo devem constar no minimo a denominagdo do produto, a data de
fabricacdo, data de validade, lista de ingredientes e procedéncia. O mel
proveniente de abelhas indigenas devera trazer no rétulo indicacdo clara de sua
procedéncia. Devera atender a RDC ANVISA n° 360 de 23/12/03, RDC
ANVISA n° 359 de 23/12/03, RDC ANVISA n° 259 de 20/09/02.

Milho Verde até 3 Palhas (pesando entre 0,250 a 0,350 kg cada unidade) | 5,09 10.177,50
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde:
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Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Morango - cumbuca com aprox. 1 kg | 19,41 38.815,20
Descrigéo: Bastante firme, com maturacdo apropriada, inteira, sem ferimentos,
livre de pragas e doencas. Caracterizagédo: fruta de boa qualidade, in natura,
sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Caracteristicas Sensoriais:
proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria
30 2000 | KG | estranha prejudicial & saude: auséncia de substancias terrosas, sujidades, larvas
ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade externa anormal. Residuos
de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das monografias de
agrotdxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar manipulagao,
transporte e conservacdo em condigdes adequadas para o consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas
de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolu¢io SESA 748/2014. Cumbuca com aproximado 1 Kg.
Morango Orgénico - cumbuca com aprox. 1 kg | 23,25 23.246,67
Descricdo: Bastante firme, com maturacdo apropriada, inteira, sem ferimentos,
livre de pragas e doencas. - Livres de residuos e agrotdxicos, com certificado
Orgéanico ou Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizagdo: fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica; Textura, Cor, Aroma: prépria da espécie
e variedade; Matéria estranha prejudicial a sa(de: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos; Umidade: isentos de umidade
externa anormal; Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA; Maturagdo: tal que permita suportar
manipulacdo , transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o
consumo mediato e imediato; Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos /embalagens isentos de registro sanitario), RDC 272/05 — ANVISA
IMS (caracteristicas minimas de qualidade). RDC 175/03 — ANVISA/MS
(Alimentos embalados), RDC 360/03 — ANVISA/MS (Alimentos embalados
obrigatoriedade de rotulagem nutricional), RDC 359/03 — ANVISA/MS
(PorcBes de Alimentos embalados para rotulagem nutricional), RDC 259/02
(Regulamento técnico para rotulagem nutricional). Embalagem transparente
em conteido de no maximo 02 quilos. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Pepino Comum/Japonés 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,300 kg | 4,06 12.177,60
cada unidade)
Caracterizacdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
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ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).
Pimentdol1? Qualidade (pesando entre 0,150 a 0,250 kg cada unidade) | 7,56 15.120,17
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas sensoriais: Serem frescos. Aparéncia: Sem danos a superficie
efou lesbes de origem fisica ou mecanica; Grau de evolucdo completo do
tamanho. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a satde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais
ou vegetais; Livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade
externa  anormal. Referencias: RDC 27/10 -  ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). @ RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Repolho Médio 12 Qualidade (pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada unidade) | 3,41 6.818,40
Caracterizagdo: de 12 Qualidade (médio - pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesdes de origem fisica ou mecénica, grau de evolugdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria
34 2000 KG | estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Repolho Orgénico Médio 12 Qualidade (pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada | 6,05 6.048,00
unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado Orgénico ou
Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizagdo: Devem ser procedentes
de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas sensoriais: Serem frescas.
Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecanica;
Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, de agrotoxicos da ANVISA.
Umidade: Isentas de umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 —
ANVISA/MS (Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC
272/05 — ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade). Cor, Aroma:
Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a saide: Auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres das folhas externas
sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente. Residuos de
Agrotoxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias. Certificado
organico ou Agroecoldgico.

Rucula 1% Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,180 kg cada unidade) | 6,65 6.649,63
Caracterizag8o: de 12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,180 kg cada unidade)
, devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas
Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e / ou lesGes de
origem fisica ou mecanica, grau de evolugdo completo de tamanho. Textura,
Cor e Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a
36 1000 | KG | saude: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das
folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente.
Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolucdo SESA 748/2014.

33 2000 | KG

35 1000 | KG
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Suco de Uva Integral - 15 L | 13,79 110.280,00
Descrigdo: De cor intensa, com fortes reflexos roxo-violaceos, aroma tipico
que lembra a fruta fresca, sabor refrescante, persistente e marcante com
equilibrio entre o teor de aglcar natural da fruta e sua acidez. Sem adicdo de
agua, aclcar e conservantes. Rétulo com discriminagdo dos ingredientes, nome
da empresa, com data de fabricacdo e validade. Deve ser consumido no
maximo 6 meses ap06s o preparo. Caracterizacdo: Suco de uva é a bebida ndo
fermentada e ndo diluida, obtida do mosto simples, sulfitado ou concentrado
de uva s, fresca e madura, sendo tolerada a graduacéo alcodlica até 0,5% Vol.
A designacdo “integral” ou “simples” sera privativa do suco de uva sem adigdo
de agUcares e na sua concentracdo natural. Deve possuir registro junto ao
Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento (MAPA Portaria
55/2004). E a bebida nio fermentada e ndo diluida, obtida da parte comestivel
da uva (Vitis ssp.), através de processo tecnoldgico adequado, na sua
concentragdo natural, sem adicdo de acUcar, destinado ao consumo direto. As
frutas deverdo ser maduras, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos e
detritos animais e vegetais e em perfeito estado de conservagdo. Produzido
dentro das normas de Boas Praticas de Fabricagdo e proveniente de
estabelecimento sob inspe¢do. N&o pode conter: substancias estranhas a fruta
de origem, corantes de qualquer natureza, conservantes, aromatizantes e
acucar. Pesos liquidos declarados no rotulo: Minimo 99% (toleravel).
Caracteristicas sensoriais, Textura, Aroma: Préprias. Cor: Vinho, rosado ou
translucido (branco). Matéria estranha prejudicial & salde: Auséncia de
matérias estranhas & fruta. Corantes, Conservantes artificiais: Ausentes.
Validade: Minimo 6 meses. Embalagem Priméaria: Embalagem atoxica,
virgem, hermeticamente fechada. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso). Referencias:
MAPA Portaria 55 de 27/07/2004 (ComplementacGes dos padrbes de
Identidade e qualidade do vinho e dos derivados da uva e do vinho). RDC
ANVISA N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010 (Alimentos/embalagens isentos
de registro sanitario). RDC ANVISA N° 14 de 28/03/14 (Matérias estranhas
macroscopicas e microscopicas em alimentos e bebidas seus limites de
tolerdncia). RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos embalados para
rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porcbes de
alimentos embalados para rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 259 de
20/09/02 (Regulamento técnico para produtos embalados, rotulagem
nutricional). Decreto N° 8.198, de 20/02/14 (producdo, circulacdo e
comercializagdo do vinho e derivados da uva e do vinho). Instru¢cdo Normativa
N° 01, de 07/01/2000 do Ministério da Agricultura (Regulamento técnico geral
para fixag8o dos padrfes de ldentidade e qualidade para polpa de fruta).
Tangerina Poncd/ Mexirica/Mimosa/Bergamota/Murcote 1° Qualidade | 4,04 12.125,45
(pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade) Caracterizacgdo:
de 1° qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
38 3000 | KG | e variedade; Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacédo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

39 4000 | KG | Tomate Cereja 1* Qualidade (pesando entre 0,010 a 0,020 kg cada | 3,60 14.398,79
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unidade)

Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecanica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos/fembalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Tomate Rasteiro 1% Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada | 4,42 17.698,40
unidade)

Caracterizagdo: Tomate Rasteiro 12 Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg
cada unidade) devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais:
préprias da espécie. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a saide:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas
de umidade externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Uva Nidgara/Rubi/ltélia 12 Qualidade (cachos pesando entre 0,250a 0,350 | 9,91 79.252,50
kg cada unidade) Caracterizagdo: Frutas
de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem  Desenvolvidas e maduras.
Procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais
Proprias; Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria
41 8000 | KG | estranha prejudicial & salde: Auséncia de substancias terrosas, sujidades,
larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade externa anormal.
Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: Tal que permita suportar manipulagéo,
transporte e conservacdo em condigdes adequadas para 0 consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC 272/05 - ANVISA/MS(Caracteristicas
minimas de qualidade).

Uva Niagara/Rubi/ltalia 12 Qualidade (cachos pesando entre 0,250a 0,350 | 14,88 29.750,00
kg cada unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado
Organico ou Agroecologico, conforme normas. Caracterizagdo: Frutas de
boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais
Proprias; Aparéncia: Sem danos & superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a sadde: Auséncia de substancias terrosas, sujidades,
larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade externa anormal.
Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotéxicos da ANVISA. Maturagdo: Tal que permita suportar manipulacéo,
transporte e conservacdo em condigBes adequadas para o consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS (Alimentos/embalagens

40 4000 | KG

42 2000 | KG
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isentos de registro sanitario), RDC 272/05 - ANVISA/MS(Caracteristicas
minimas de qualidade). Certificado organico ou Agroecoldgico.
Vagem 18 Qualidade | 11,25 11.248,02
Caracterizagdo: de 1* qualidade, devem ser procedentes de espécimes de
vegetais genuinos, livres de machucados na superficie do produto.
Caracteristicas Sensoriais: proprias da espécie. Aparéncia: sem danos a
superficie e/ou lesGes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo
completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade.
43 1000 | KG | Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos
animais ou vegetais livres da maior parte possivel de terra aderente. Residuos
de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolucdo SESA 748/2014.

TOTAL 675.226,48

2.2.1 - No valor acima estipulado estdo incluidas todas as despesas com transporte, impostos, seguros e
todos os demais encargos necessarios ao fornecimento dos produtos licitados. As entregas destes
produtos serdo feitas mediante solicitacdo do Departamento de Compras da Prefeitura Municipal de
Bandeirantes-PR, e nos locais indicados pelo mesmo e os técnicos da industria de alimentos.

3-DO PAGAMENTO

3.1 — O pagamento sera realizado em até 30 (trinta) dias ap6s entrega dos produtos e mediante
apresentacao da respectiva nota fiscal de produtor rural.

3.2 - Os pagamentos serdo realizados atraves de meios eletronicos ofertados pelo sistema bancario,
na forma de avisos de crédito, ordem bancéria, transferéncia eletronica disponivel ou por outros
servicos da mesma natureza disponibilizados pelas Instituicdes Financeiras, diretamente na conta
bancéria (corrente ou poupanca) do contratado, vedada a emissdo de boleto bancario contra a
Prefeitura Municipal de Bandeirantes, Estado do Parana.

3.3 - No caso de inadimplemento dos valores a serem pagos, o indice de atualizacdo financeira a ser
adotado sera escolhido de comum acordo entre 0 municipio e a empresa proponente.

4 - DAS CONDICOES DO RECEBIMENTO DO OBJETO DA LICITACAO

4.1 Os alimentos deverdo ser transportados em condic¢des adequadas que evitem contaminagdes, para iSso
é fundamental o controle da higiene, da temperatura e do tempo de transporte. Os meios de transporte,
refrigerados ou ndo, deverdo garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a deterioracdo do
produto. Os alimentos deverdo ser transportados em compartimento exclusivo do veiculo, sem que
substancias estranhas possam contamina-los.

4.2 A carga e/ou descarga ndo devem representar risco de contaminagdo, dano ou deterioragdo do
produto. Quando a natureza do alimento assim o exigir deve ser colocado sobre prateleiras e estrados,
quando necessarios removiveis, de forma a evitar danos e/ou contaminagdo. Os materiais utilizados para

protecdo e fixagdo da carga (cordas, encerados, plasticos e outros) ndo devem constituir fonte de
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contaminacgéo ou dano para o produto, devendo os mesmos ser desinfetados juntamente com o veiculo de
transporte. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos. O transporte de
matéria-prima ou produtos alimenticios crus ndo devera ser feito com alimentos prontos para consumo
conforme disposto na LEGISLACAO - Resolugio CISA/MS n° 10 de 31/07/84, Resolucio Estadual n° 19
de 02/05/90, Resolucdo ANVISA n° 275 de 21/10/02, Portaria MS n° 326 de 30/07/97, Portaria MAPA n°
368 de 04/09/97, Portaria MS n° 1428 de 26/11/93 e Portaria SVS/MS 326/1997. LEGISLACAO - Todos
os alimentos devem apresentar-se dentro dos parametros e padrdes técnicos estabelecidos pela legislacdo
vigente conforme determinacao dos 6rgéos oficiais competentes.

5 - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA.

5.1 - Entregar os géneros alimenticios conforme condicdes, prazos, precos, tipo, padrdes de identidade e
qualidade estabelecidos neste instrumento cumprindo a legislacdo sanitaria pertinente. Substituir os
alimentos que apresentarem alteracbes dentro do prazo de validade, sob pena de ndo receber os
pagamentos. Executar o objeto contratual em estrita conformidade com as especificacdes exigidas,
atentando-se, ainda, aos critérios de controle e manutencdo da qualidade dos géneros.

5.2 - Do Controle de Qualidade: Durante a execucdo do contrato, a qualquer tempo, poderdo ser
coletadas amostras de alimentos para analise-microscopica, fisico-quimica, microbiolégica e de residuos
quimicos agrotoxicos (pesticidas, antibidticos), conforme legislacdo vigente da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitéria - ANVISA.

5.3 - Caso os alimentos estejam fora das especificacdes deste edital e da legislacdo pertinente, a entrega
sera suspensa até a regularizacdo, sem direito a entrega retroativa, podendo o fornecedor ter seu contrato
rescindido no caso de ndo correcdo da falha ou reincidéncia. Os géneros entregues, conforme o tipo
devera atender ao disposto no edital e na legislacdo pertinente em vigor, estabelecida pelo Ministério da
Saude/ANVISA e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

5.4 - Os géneros alimenticios a serem entregues ao contratante serdo os definidos na chamada publica de
compra, podendo ser substituidos quando ocorrer a necessidade, PNAE - FNDE desde que os produtos
substitutos constem na mesma chamada publica e sejam correlatos nutricionalmente. Essa necessidade de
substituicdo deverad ser atestada pelo Nutricionista Responsavel Técnico, que podera contar com o
respaldo do CAE.

6 - CONDICOES PARA PARTICIPACAO DO CREDENCIAMENTO.

6.1 - Os proponentes deverdo apresentar os documentos de habilitacdo e o projeto de vendas em envelope
lacrado e etiquetado, sendo que a falta de qualquer documento ou a apresentacdo de certiddes vencidas
implicard na inabilitacdo do proponente, exceto para caso de pessoas juridicas das micro e pequenas
empresas devidamente identificadas quando lhes sera concedido o prazo previsto no 8 1° do artigo 43, da
Lei Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006.

6.2 — Para contratacdo de grupos formais e grupos informais devera respeito o limite de valores
estabelecidos na Resolugdo 26/2013, que é valor maximo de R$ 20.000,00 ( vinte mil reais), por DAP
Familiar/ano/entidade executora, obedecendo as regras dos Incisos estabelecidos nesta Resolucéo abaixo
relacionados:

| - Para a comercializagdo com fornecedores individuais e grupos informais, os
contratos individuais firmados deverdo respeitar o valor maximo de R$ 20.000,00
(vinte mil reais), por DAP Familiar /ano/EEx. (Acrescentado pela Resolucdo
4/2015/CD/FNDE/MEC)
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Il - Para a comercializagdo com grupos formais o montante maximo a ser
contratado sera o resultado do nimero de agricultores familiares, munidos de DAP
Familiar, inscritos na DAP Juridica multiplicado pelo limite individual de
comercializagdo, utilizando a seguinte férmula: (Acrescentado pela Resolucédo
4/2015/CD/FNDE/MEC)

Valor maximo a ser contratado = n° de agricultores familiares (DAPs familiares)
inscritos na DAP juridica x R$ 20.000,00.

§1° Cabe as cooperativas e/ou associa¢es que firmarem contratos com a EEx. a
responsabilidade pelo controle do atendimento do limite individual de venda nos
casos de comercializagdo com os grupos formais. (Acrescentado pela Resolucao
4/2015/CD/FNDE/MEC)

§2° Cabe as EEx. a responsabilidade pelo controle do atendimento do limite
individual de venda nos casos de comercializagdo com os grupos informais e

agricultores individuais. A estas também compete o controle do limite total de
venda das cooperativas e associacdes nos casos de comercializagdo com grupos

formais.!

7. DOCUMENTOS PARA PESSOAS JURIDICAS (GRUPOS FORMAIS)

7.1 - Copia da Declaracdo de Aptiddo ao PRONAF - DAP da pessoa juridica, para associacdes e
cooperativas;

7.2 - Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) do Ministério da Fazenda;

7.3 - Cépia do estatuto e da ata de posse da atual diretoria da entidade devidamente registradas na Junta
Comercial, no caso de cooperativas, ou Cartério de Registro Civil de Pessoas Juridicas, no caso de
associacOes. No caso de empreendimentos familiares, devera ser apresentada copia do Contrato Social,
registrado em Cartério de Registro Civil de Pessoa Juridica;

7.4 - Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal;

7.5 - Prova de regularidade com a Fazenda Federal e Seguridade Social,

7.6 - Prova de regularidade junto ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico (FGTS);

7.7 - Certiddo Negativa de Dividas Trabalhistas expedida pelo Tribunal Superior do Trabalho;

7.8 - Alvara de localizacdo fornecido pelo Municipio em que esta situado;

7.9 - Prova de regularidade da atividade perante o érgdo ambiental competente, se for o caso;

7.10 - Declaracdo da Associacdo ou Cooperativa, firmada pelo seu representante, de que ndo emprega
menor, em cumprimento ao inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo da Republica;

7.11 - Para produto de origem animal, apresentar documentacdo comprobatoria de Servico de Inspecéo
Sanitéria, podendo ser municipal, estadual ou federal;

thttps://www.fnde.gov.br/fndelegis/action/UrlPublicasAction.php?acao=abrirAtoPublico&sgl_tipo=RES&num_ato=00000026&:s

eq_ato=000&vIr_ano=2013&sgl_orgao=FNDE/MEC
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7.12 - Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar para Alimentacdo Escolar
(Anexo Il) elaborado conjuntamente entre os Grupos Informais e Grupos Formais e a Entidade
Avrticuladora e assinado por todos os Agricultores Familiares participantes;

8. DOCUMENTOS PARA PESSOAS JURIDICAS (GRUPOS INFORMAIS)

8.1 - Copia e original de inscricdo no Cadastro de Pessoa Fisica (CPF);

8.2 - Copia da Declaracdo de Aptidao ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar
(PRONAF) DAP principal, ou extrato da DAP, de cada Agricultor Familiar participante;

8.3 - Para produtos de origem animal apresentar documentacdo comprobatdria de Servico de Inspecédo
Sanitaria;

8.4 - prova de atendimento de requisitos previstos em lei especial, quando for o caso;
8.5- CNDT (CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS TRABALHISTAS);
8.6 - Prova de regularidade da atividade perante o érgdo ambiental competente, se for o caso;

8.7 - Para produto de origem animal, apresentar documentacdo comprobatéria de Servico de Inspecdo
Sanitéria, podendo ser municipal, estadual ou federal;

8.8 - Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar para Alimentacdo Escolar
(Anexo 1) elaborado conjuntamente entre os Grupos Informais e Grupos Formais e a Entidade
Avrticuladora e assinado por todos os Agricultores Familiares participantes;

9 - DEMAIS CONDICOES:

9.1 — Quanto ao limite dos valores para as DAP individuais sO serdo aceitos as propostas (projetos de
vendas) para o item em sua totalidade, sem o fracionamento do mesmo.

9.2 - Na hipotese de ndo constar o prazo de validade nas CertidGes apresentadas, a Administracao aceitara
como validas as expedidas até 90 (noventa) dias imediatamente anteriores a data de apresentacdo das
propostas;

9.3- Os documentos apresentados em original ndo serdo devolvidos, e nem se admitira substituigdes
futuras, os quais passam a fazer parte integrante do processo licitatorio;

9.4 - Os documentos necessarios a Habilitagdo deverdo ser apresentados em original ou por qualquer
processo de cOpia autenticada por Cartorio, ou copia acompanhada do original para autenticacdo pelo
Funcionario Publico Municipal.
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9.5 - Néo poderdo participar do Credenciamento os interessados que estejam cumprindo as sangdes
previstas no inciso Il do art. 87 da Lei 8.666/93.

9.6 - Ndo poderdo participar do Credenciamento os interessados que estejam cumprindo a sangéo prevista
no inciso IV do art. 87 da Lei 8.666/93 (aplicavel a todas as licitagdes sob qualquer modalidade, bem
como aos procedimentos de dispensa e inexigibilidade de licitacdo por forgca do disposto no art. 97 da
mesma Lei).

14 - FORMA DE INSCRICAO NO CREDENCIAMENTO

14.1 - Os interessados poderdo inscrever-se para Credenciamento no Setor de Protocolo da prefeitura, a
partir da publicacdo do presente instrumento no Jornal Folha do Norte Paranaense e Diarios Oficiais
Estadual e da Uni&o.

14.2 - Serdo considerados credenciadas as pessoas juridicas e fisicas que apresentarem os documentos
enumerados no item 7 e 8 deste instrumento.

14.3 - Os interessados poderdo solicitar a inscricdo no Credenciamento a qualquer momento, sendo suas
inscri¢cBes proporcionalmente adequadas ao periodo remanescente de vigéncia do Credenciamento.

15 - FORMA DE APRESENTACAO DOS DOCUMENTOS

Os documentos de habilitacdo preliminares supracitados deverdo ser acondicionados em envelope lacrado
no qual conste, externamente:

A

COMISSAO DE LICITACAO

PREFEITURA MUNICIPAL DE BANDEIRANTES - ESTADO DO PARANA

ENVELOPE - DOCUMENTACAO PARA CREDENCIAMENTO E PROPOSTA DE PRECOS
CHAMAMENTO PUBLICO N° 04/2021-PMB

ABERTURA AS 09H10MIN DE 04/10/2021

PESSOA FISICA OU JURIDICA (identificagdo da empresa proponente)

15.1 Os interessados deverao protocolar os documentos relacionadas no Setor de Tesouraria
(Protocolo), no horéario das 07h30min as 11h00min e das 13:00h as, em dias de expediente no setor
de protocolo do 17:00h no Municipio de Bandeirantes, no seguinte endereco: Rua Frei Rafael
Proner, 1457, Centro — Bandeirantes— Parana.

16- PROCEDIMENTOS DO CADASTRO

16.1 O credenciamento serd amplamente divulgado, obrigando-se a Prefeitura Municipal de
Bandeirantes, Estado do Parand a proceder no minimo anualmente, através da imprensa oficial o
chamamento publico para atualizacdo dos registros existentes;

16.2 A atuacdo do credenciado no cumprimento de obrigacGes assumidas serd anotada no respectivo
registro cadastral,
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16.3 A qualquer tempo podera ser alterado, suspenso ou cancelado o credenciamento do inscrito que
deixar de satisfazer as exigéncias estabelecidas para o credenciamento.

17 - CRITERIOS DE CADASTRAMENTO

17.1 Os proponentes serdo inicialmente credenciados pela ordem de apresentacdo dos envelopes contendo
os documentos de habilitacdo, junto ao setor indicado no item 6 do presente instrumento e posteriormente
credenciados conforme a ordem de entrega dos produtos.

18 - DO VALOR

18.1 — A remuneragdo maxima pela entrega dos produtos sera aquela definida na tabela do item 2 do
presente instrumento.

19 — DOS RECURSOS FINANCEIROS:

19.1 - As despesas decorrentes dos servigos, objeto deste contrato, ocorrerdo conforme dotagéo
orcamentaria, a saber:

DOTACAO FUNCIONAL DESCRICAO
SECRETARIA | FONTE/DESPESA PROGRAMATICA
- MATERIAL, BEM OU
EDUCACAOE 1280/138 0300412361120660303390320000 SERVICO PARA
CULTURA DISTRIBUICAO GRATUITA
~ MATERIAL, BEM OU
e 1420/103 0300512361121960323390320000 SERVICO PARA
DISTRIBUICAO GRATUITA
~ MATERIAL, BEM OU
e 1570/104 0300512361124160333390320000 SERVICO PARA
DISTRIBUICAO GRATUITA

20 — CRITERIOS DE REAJUSTE

20.1 — O valor indicado neste credenciamento somente sofrerd reajuste desde que devidamente
justificados, em carta protocolada, em havendo concordancia entre as partes e respeito a legislacdo
pertinente.

21.1 - DAS PENALIDADES

Ao fornecedor total ou parcialmente inadimplente serdo aplicadas as san¢des previstas no artigo 87 da Lei
n° 8.666/93:

a) adverténcia;

b) multa administrativa, gradudvel conforme a gravidade da infracdo, ndo excedendo, em seu total, o
equivalente a 5%(cinco por cento) do valor do empenho, cumulavel com as demais sancdes;
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C) suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a Administracao,
por prazo néo superior a 2 (dois) anos;

d) declaragdo de inidoneidade para licitar, e contratar com a Administracdo Publica enquanto perdurarem
0s motivos determinantes da punicao ou até que seja promovida a reabilitacdo, na forma da lei, perante a
autoridade que aplicou a penalidade.

22 - DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

22.1 — Ao credenciado € assegurado o direito de peticdo, nos termos do artigo 109 da Lei 8.666/93,
objetivando a defesa de seus interesses no credenciamento, em requerimento formulado no prazo de 02
(dois) dias Uteis, a contar da intimacdo do ato ou da lavratura da ata, nos termos da Lei.

22.2 — O recurso devera ser encaminhado ao setor de setor de Licitacdes da Prefeitura Municipal de
Bandeirantes, na Rua Frei Rafael Proner, 1457, Centro, na cidade de Bandeirantes, Estado do Parana, ou
no sitio eletrénico licitacao@bandeirantes.pr.gov.br e devera ser dirigido ao Presidente da Comisséo de
Licitacdo,a qual podera reconsiderar sua decisdo, no prazo de 02 dias (dois) dias Uteis, ou, nesse mesmo
prazo, fazé-lo subir, devidamente informado, devendo neste caso, a decisdo ser proferida dentro do prazo
de 02 (dois) dias uteis, contados do recebimento do recurso. Os prazos a que se referem os itens 20.1 e
20.2 serdo contados de acordo com o artigo 110 e paragrafo da Lei n° 8.666/93.

21 - ANEXOS

Anexo | - Modelo de Requerimento para Credenciamento;

Anexo Il - Modelo de Projeto de Vendas

Anexo Il - Modelo de Declaracéo de Idoneidade;

Anexo IV - Declaragdo de Recebimento e/ou acesso a Documentacgao
Anexo V — Minuta de Contrato.

22 — DA FRAUDE E DA CORRUPCAO

22.1 Os licitantes devem observar e o contratado deve observar e fazer observar por seus fornecedores e
subcontratados, se admitida subcontratacdo, 0 mais alto padrdo de ética durante todo o processo de
licitagéo, de contratacdo e execucdo do objeto contratual.

22.2Para os propositos desta clausula, definem-se as seguintes praticas:

a) “Pratica corrupta”: oferecer, dar, receber ou solicitar, direta ou indiretamente, qualquer vantagem
com o objetivo de influenciar a acdo de servidor publico no processo de licitagdo ou na execucdo de
contrato;

b) “Pratica fraudulenta”: a falsificacdo ou omissdo dos fatos, com o objetivo de influenciar o
processo de licitagdo ou de execugéo de contrato;

C) “Pratica colusiva”: esquematizar ou estabelecer um acordo entre dois ou mais licitantes, com ou
sem 0 conhecimento de representantes ou prepostos do érgdo licitado, visando estabelecer precos em
niveis artificiais e ndo competitivos;

d) “Pratica coercitiva”: causar dano ou ameagar causar dano, direta ou indiretamente, as pessoas ou
sua propriedade, visando influenciar sua participacdo em um processo licitatorio ou afetar a execucéo do
contrato;
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e) “Pratica obstrutiva”: (1) destruir, falsificar, alterar ou ocultar provas em inspecGes ou fazer
declaragOes falsas aos representantes do organismo financeiro multilateral, com o objetivo de impedir
materialmente a apuracdo de alegacGes de pratica prevista deste Edital; (I1) atos cuja intencdo seja
impedir materialmente o exercicio do direito de o organismo financeiro multilateral promover inspecao.
22.3Na hipotese de financiamento, parcial ou integral, por organismo financeiro multilateral, mediante
adiantamento ou reembolso, este organismo impora san¢éo sobre uma empresa ou pessoa fisica, inclusive
declarando-a inelegivel, indefinidamente ou por prazo determinado, para a outorga de contratos
financiados pelo organismo se, em qualquer momento, constatar o envolvimento da empresa, diretamente
ou por meio de um agente, em praticas corruptas, fraudulentas, colusivas, coercitivas ou obstrutivas ao
participar da licitacdo ou da execucao de um contrato financiado pelo organismo.

22.4Considerando os propoésitos das clausulas acima, o licitante vencedor, como condicdo para a
contratacdo, devera concordar e autorizar que, na hipoteses de o contrato vier a ser financiado, em parte
ou integralmente, por organismo financeiro multilateral, mediante adiantamento ou reembolso, permitira
que o organismo financeiro e/ou pessoas por ele formalmente indicadas possam inspecionar o local de
execucdo do contrato e todos 0s documentos, contas e registros relacionados a licitacdo e a execucgdo do
contrato.

23 - DAS DISPOSICOES GERAIS
Para dirimir controvérsia decorrente deste certame, fica eleito o foro da Comarca da cidade de

Bandeirantes Estado do Parana, para dirimir as questdes oriundas da execucdo deste instrumento,
renunciando as partes a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

Bandeirantes-PR, 30 de agosto de 2021.

Cibele Gusmao Fontolan da Silva
Presidente da Comisséo de Licitacéo
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ANEXO |

REQUERIMENTO PARA CREDENCIAMENTO DE PESSOA JURIDICA (GRUPO FORMAL)
E PESSOAS FiSICAS (GRUPO INFORMAL) PARA AQUISICAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR
FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGAO
ESCOLAR - PNAE PARA O ANO LETIVO DE 2021

Ao Municipio de Bandeirantes.

A pessoa juridica abaixo qualificada requer sua inscricdo no CREDENCIAMENTO DE
PESSOA JURIDICA (GRUPO FORMAL) E PESSOAS FISICAS (GRUPO INFORMAL) PARA
AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA AGRICULTURA
FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO PROGRAMA
NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO LETIVO DE 2021, nos
termos do Chamamento Publico n° 04/2021-PMB

Nome:

Endereco:

CEP: Cidade: Estado:

C.N.P.J./CPF.

Dados do responsavel:

Nome:

Endereco: CEP
RG n° CPF:

Data Nascimento: / /
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Assinatura do solicitante

ANEXO II

PROPOSTA DE PRECOS (PROJETO DE VENDA)

Nome do Proponente:
Endereco: Municipio:
Estado: NUMERO DA

DAP:
NUMERO DO CNPJ/

DESCRIC}AO DO OBJETO: CREDENCIAMENTO DE PESSOA JURIDICA (GRUPO
FORMAL) E PESSOAS FISICAS (GRUPO INFORMAL) PARA AQUISICAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR
FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO
ESCOLAR - PNAE PARA O ANO LETIVO DE 2021.

RELACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS (ESTIMATIVA DE CONSUMO).

ITE UNI = VLR VLR
M QTD D DESCRICAO DO PRODUTO MEDI TOTAL
' A
Abacate Manteiga de 12 Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada | 4,17 8.332,95

unidade)

Caracterizagdo: fruta de 1% Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada
unidade) , in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
1 2000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacgdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolucdo SESA 748/14.

Abacaxi Perola 1° Qualidade (pesando entre 1,5 a 1,8 kg cada unidade) | 4,49 8.975,00
Caracterizagdo: fruta de 1° qualidade (pesando entre 1,5 a 1,8 kg cada
unidade) , in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
2 2000 | KG | Caracteristicas Sensoriais: prdprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecénica; Textura, Cor, Aroma: prépria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das
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monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacédo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservacdo em condi¢Ges adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolucdo SESA 748/14.
Abobora/Kabotia/Moranga 12 Qualidade (pesando entre 5,0 a 8,0 kg) | 3,47 10.405,33
Caracterizagdo: Produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados,
armazenados, transportados e conservados em condi¢Ges que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a salude do consumidor. Devem ser preferencialmente
embalados a vacuo ou congelados e serem produzidos segundo as Boas
Préticas de Manipulacdo de Alimentos. Caracteristicas Sensoriais: Prdprias da
espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecénica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde: Auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livre da maior parte
3 3000 KG | possivel de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 175/03 ANVISA/MS (Alimentos
embalados), RDC ANVISA N° 27, DE 06 DE AGOSTO DE 2010
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario), RDC ANVISA N° 360
de 23/12/03 (Alimentos embalados obrigatoriedade de rotulagem nutricional).
RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porcbes de alimentos embalados para
rotulagem nutricional), RDC ANVISA N° 259 de 20/09/02 (Regulamento
técnico para rotulagem nutricional), Validade: Validade minima de 15 dias.
Embalagem Priméria: Embalagem pléstica, transparente, atoxica, asséptica,
com contetdo no maximo de 3 kg. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Abobrinha Menina/Brasileira 12 Qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg | 4,48 13.452,00
cada unidade) Caracterizagéo:
brasileira de 1% qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada unidade), devem
ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de machucados na
superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais: préprias da espécie;
Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecénica,
grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor, Aroma: prépria da
espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a sa(de: auséncia de
parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem
de alimentos), Resolugdo SESA 748/14.

Abobrinha Organica Menina/Brasileira 12 Qualidade (pesando entre 0,4 | 5,35 5.345,27
a 0,6 kg cada unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado
Organico ou Agroecologico, conforme normas.
Caracterizag8o: brasileira de 12 qualidade (pesando entre 0,4 a 0,6 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais: préprias da
5 1000 | KG | espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho; Textura, Cor, Aroma:
prépria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres da maior parte
possivel de terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: em atendimentos aos
requisitos das monografias de agrotdxicos da ANVISA. Umidade: isentas de
umidade externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS

4 3000 | KG
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(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/14.

Acelga 1° Qualidade (pesando entre 0,8 a 1,4 kg cada unidade) | 4,93 4.925,00
Caracterizagdo: 1° Qualidade (pesando entre 0,8 a 1,4 kg cada unidade) ,
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas
Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de
origem fisica ou mecanica, grau de evolucdo completo de tamanho. Textura,
Cor e Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a
6 1000 KG | salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das
folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente.
Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolucdo SESA 748/14.

Aipim/Mandioca Ramas Limpas (pesando aproximadamente entre 0,2 a | 4,31 12.936,00
0,5 kg cada) Caracterizagéo:
Produtos descascados, crus e picados, obtidos, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condic¢Bes que ndo produzam, desenvolvam e
ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biologicas que coloquem em
risco a sadde do consumidor. Devem ser preferencialmente embalados a vacuo
ou congelados e serem produzidos segundo as Boas Praticas de Manipulagdo
de Alimentos. Caracteristicas Sensoriais: Préoprias da espécie. Aparéncia: Sem
danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecénica; Grau de evolucdo
completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: Préopria da espécie e variedade.
Matéria estranha prejudicial a salde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos
animais ou vegetais; Livre da maior parte possivel de terra aderente. Residuos
de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 175/03 ANVISA/MS (Alimentos embalados), RDC
ANVISA N° 27, DE 06 DE AGOSTO DE 2010 (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos
embalados obrigatoriedade de rotulagem nutricional).RDC ANVISA N° 359
de 23/12/03 (Por¢bes de alimentos embalados para rotulagem nutricional),
RDC ANVISA N° 259 de 20/09/02 (Regulamento técnico para rotulagem
nutricional), Validade: Validade minima de 15 dias. Embalagem Priméria:
Embalagem pléstica, transparente, atdxica, asséptica, com conteldo no
maximo de 3 kg. A quantidade total deve ser entregue em embalagens
padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Alface Crespa de 1° Qualidade (pesando Aproximadamente 0,200 kg cada | 4,79 9.580,00
unidade) Caracterizacdo: de
1° qualidade (pesando aproximadamente 0,200 kg cada unidade), devem ser
procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais:
serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica
ou mecanica, grau de evolucdo completo de tamanho. Textura, Cor e Aroma:
prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das folhas externas
sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente. Residuos de
Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de agrotdxicos
da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal. Referencias:
RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de qualidade), RDC
259/02 e RDC 136/17 - ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo

7 3000 | KG

8 2000 | KG

SESA 748/14.

Banana Nanica/Maca/ Prata/Caturra 12 Qualidade (pesando entre 1,8 a | 3,72 22.316,40
9 6000 | KG T

2,2 kg cada penca) Caracterizacgdo:
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12 Qualidade (pesando entre 1,8 a 2,2 kg cada penca), fruta de boa qualidade,
in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagao
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras: Caracteristicas
Sensoriais: préprias; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecanica; Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade;
Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias terrosas,
sujidades, larvas ou corpos estranhos; Umidade: isentos de umidade externa
anormal; Residuos de Agrotéxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotéxicos da ANVISA; Maturacgdo: tal que permita suportar
manipulacdo , transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o
consumo mediato e imediato; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Batata Doce Rosada/Roxo/Amarela 12 Qualidade (pesando entre 0,250 a | 2,57 2.574,93
0,300 kg cada unidade) Caracterizacgdo:
Rosada 12 Qualidade (pesando entre 0,250 a 0,300 kg cada unidade), devem
ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de machucados na
superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: préprias da espécie.
Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecanica,
grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: prépria da
espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de
parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel de
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Beringela 1% Qualidade (pesando entre 0,200 a 0,250 kg cada unidade) | 4,50 4.504,81
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Beterraba 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade) | 3,32 3.321,79
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Beterraba Organica 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada | 5,73 5.727,33
unidade) - Livres de residuos e agrotdxicos, com certificado Organico ou
Agroecoldgico, conforme normas.
Caracterizagdo: devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,

10 1000 | KG

11 1000 | KG

12 1000 | KG

13 1000 | KG
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livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais:
proprias da espécie. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas
de umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA /MS
(alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05-
ANVISA/MS (caracteristicas minimas de qualidade). Certificado organico ou
Agroecologico

Brdcolis 12 qualidade (pesando entre 0,450 a 0,600 kg cada unidade) | 6,22 6.221,77
Caracterizagdo: de 12 qualidade (pesando entre 0,450 a 0,600 kg cada
unidade). Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos;
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas; Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesdes de origem fisica ou mecénica, grau de evolugcdo completo de
tamanho; Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade; Matéria
14 1000 KG | estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente; Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Cebola Amarela Gralda, Extra, Categoria 1 - 1° qualidade (pesando entre | 3,10 3.104,73
0,150 a 0,200 kg cada unidade) Caracterizagdo:
gralda, extra, categoria 1, de 12 qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg
cada unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto; Caracteristicas Sensoriais:
proprias da espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecanica, grau de evolu¢do completo do tamanho; Textura, Cor,
Aroma: prépria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a satde:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente; Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas
de umidade externa anormal; Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolu¢do SESA 748/2014.
Cebolinha Verde 12 Qualidade (pesando entre 0,200 a 0,300 kg cada | 9,97 4.982,86
maco)

Caracteristicas proprias da espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho;
Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade; Matéria estranha
16 500 KG | prejudicial a satde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais;
livres da maior parte possivel de terra aderente; Residuos de Agrotoxicos: em
atendimentos ao+D31s requisitos das monografias de agrotoxicos da
ANVISA; Umidade: isentas de umidade externa anormal; Referencias: RDC
27/10 — ANVISA/MS (Alimentos/embalagens isentos de registro sanitério) e
RDC 272/05 — ANVISA/MS (caracteristicas minimas de qualidade).

Cenoura 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade) | 3,53 10.602,34
Caracterizagdo: 12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade)
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: proprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesbes de origem fisica ou
mecénica, grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:

15 1000 | KG

17 3000 | KG
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propria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugcdo SESA 748/2014.

Chicoria 12 Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade) | 5,24 5.238,00
Caracterizagdo: 12 qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade),
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: prdprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecénica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
18 1000 | KG | propria da espécie e variedade Matéria estranha prejudicial a saude: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Chuchu 17 Qualidade (pesando entre 0,280 a 0,320 kg cada unidade) | 3,19 3.193,11
Caracterizag8o: 12 Qualidade (pesando entre 0,280 a 0,320 kg cada unidade),
devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos, livres de
machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais: prdprias da
espécie; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma:
19 1000 | KG | propria da espécie e variedade Matéria estranha prejudicial a saude: auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais livres da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos
das monografias de agrotoxicos da ANVISA; Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Couve Manteiga 12 Qualidade (pesando entre 0,300 a 0,400 kg cada mago) | 6,50 6.498,29
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas sensoriais: Serem frescas. Aparéncia: Sem danos a superficie
elou lesbes de origem fisica ou mecénica; Grau de evolucdo completo do
tamanho. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a satde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais
ou vegetais; Livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel
da terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade
externa  anormal. Referencias: RDC  27/10 -  ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Couve Flor 1° Qualidade (pesando entre 0,700 a 1,200 kg cada unidade) | 5,33 5.327,83
Caracterizagdo: De 1* Qualidade (pesando entre 0,700 a 1,200 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesGes de origem fisica ou mecanica, grau de evolucdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade

20 1000 | KG

21 1000 | KG
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externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Espinafre 12 Qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg cada unidade) | 8,44 4.222,00
Caracterizacdo: de 1% qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesdes de origem fisica ou mecénica, grau de evolugdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: prépria da espécie e variedade. Matéria
22 500 KG | estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Goiaba Vermelha/Branca 1° qualidade (pesando entre 0,150 a 0,200 kg | 5,13 15.393,00
cada unidade)
Caracterizagdo: fruta de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformacgdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras, Caracteristicas Sensoriais: préprias; Aparéncia; sem
danos a superficie e/ou lesGes de origem fisica ou mecanica; Textura, Cor,
Aroma: prdpria da espécie e variedade; Matéria estranha prejudicial & saude:
23 3000 | KG | auséncia de substancias terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos;
Umidade: isentos de umidade externa anormal; Residuos de Agrotéxicos: em
atendimentos aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA;
Maturacdo: tal que permita suportar manipulacdo , transporte e conservacao
em condi¢fes adequadas para 0 consumo mediato e imediato; Referencias:
RDC 27/10 — ANVISA/MS (Alimentos /embalagens isentos de registro
sanitario), RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de

qualidade).
Laranja Péra/Baiana/Lima 1* Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg | 2,82 8.446,51
cada unidade) Caracterizagdo: de

12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,150 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
24 3000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacédo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Lim&o Tahiti/Cravo/Galego 12 Qualidade (pesando entre 0,050 a 0,100 kg | 2,99 8.971,52
cada unidade) Caracterizacdo:
de 12 qualidade (pesando entre 0,050 a 0,100 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
25 3000 | KG | conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesdes de origem fisica ou mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
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externa anormal. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolucdo SESA 748/2014.

Maméo Formosa/Papaya 1° Qualidade (pesando entre 1,5 a 2,0 kg cada | 3,71 14.837,33
unidade)

Caracterizagdo: de 1° qualidade (pesando entre 1,5 a 2,0 kg cada unidade),
fruta de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho,
cor e conformacéo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
26 4000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial & salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢fes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.
Maracuja Azedo 1% Qualidade ( pesando entre 0,250 a 0,350 kg cada | 6,21 37.274,05
unidade)

Caracterizagdo: Frutas de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformagdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras. Procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais Proprias; Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie
27 6000 | KG | e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde: Auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotdxicos da ANVISA. Maturacdo: Tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservacdo em condi¢Ges adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario), RDC 272/05 -
ANVISA/MS(Caracteristicas minimas de qualidade).

Mel de Abelha 12 Qualidade acondicionado em frascos de 500 g | 34,71 34.710,00
Caracterizagdo: Entende-se por mel, o produto alimenticio produzido pelas
abelhas meliferas, a partir do néctar das flores ou das secrec@es procedentes de
partes vivas das plantas ou de excre¢Bes de insetos sugadores de plantas que
ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam,
combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam
madurar nos favos da colmeia. O mel ndo podera conter substancias estranhas
a sua composicdo normal, nem ser adicionado de corretivos de acidez. Podera
se apresentar parcialmente cristalizado e ndo apresentar caramelizacdo nem
28 1000 | KG | espuma superficial. Registrado, no minimo, no érgdo municipal de inspecdo
competente. Podera conter cristais de glicose com a forma de laminas largas,
irregulares ou alongadas. Deve possuir o carimbo do Servico de Inspecédo
Federal (SIF), Servico Inspecdo Parana (SIP), ou Servico Inspecdo Municipal
(SIM) e estar em conformidade com a legislacdo sanitaria vigente.
Caracteristicas sensoriais: Proprias. Textura: Liquido denso, viscoso,
translGcido ou parcialmente cristalizado. Cor: Levemente amarelada a
castanho escura. Aroma: Adocicado. Matéria estranha prejudicial ou ndo a
salde: Auséncia. Residuos de agrotdxicos e de antibidticos: Em atendimento
aos requisitos do Ministério da Agricultura e Abastecimento (MAPA).
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Referencias: RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos embalados para
rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (Porcbes de
alimentos embalados para rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 259 de
20/09/02 (Regulamento técnico para produtos embalados, rotulagem
nutricional). RDC 14 de 2014 (Matérias estranhas macroscépicas e
microscopicas em alimentos e bebidas seus limites de tolerancia). Resolucédo
CNNPA 12/78 — ANVISA/MS REVOGADA pela RDC N° 272 22/09/2005
(Regulamento técnico para produtos vegetais, frutas e cogumelos).
INSTRUCAO NORMATIVA 11 DE 20/10/2000 (Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade do Mel). Validade: Minima 24 meses. Embalagem
priméria: Embalagem, plastica transparente, virgem, integra, atoxica e bem
fechada. No r6tulo impresso deve constar no minimo: a denominagdo do
produto, a data de fabricacdo, data de validade, procedéncia e informacéo
nutricional. Embalagem com capacidade de até 1 Kg. A quantidade total deve
ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).
No rétulo devem constar no minimo a denominagdo do produto, a data de
fabricacdo, data de validade, lista de ingredientes e procedéncia. O mel
proveniente de abelhas indigenas devera trazer no rétulo indicagéo clara de sua
procedéncia. Devera atender a RDC ANVISA n° 360 de 23/12/03, RDC
ANVISA n° 359 de 23/12/03, RDC ANVISA n° 259 de 20/09/02.

Milho Verde até 3 Palhas (pesando entre 0,250 a 0,350 kg cada unidade) | 5,09 10.177,50
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial & saude:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Morango - cumbuca com aprox. 1 kg | 19,41 38.815,20
Descricdo: Bastante firme, com maturacdo apropriada, inteira, sem ferimentos,
livre de pragas e doencas. Caracterizacdo: fruta de boa qualidade, in natura,
sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Caracteristicas Sensoriais:
préprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria
30 2000 | KG | estranha prejudicial a saide: auséncia de substancias terrosas, sujidades, larvas
ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade externa anormal. Residuos
de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das monografias de
agrotdxicos da ANVISA. Maturagdo: tal que permita suportar manipulacao,
transporte e conservacdo em condigdes adequadas para o consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas
de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolugdo SESA 748/2014. Cumbuca com aproximado 1 kg.
Morango Orgénico - cumbuca com aprox. 1 kg | 23,25 23.246,67
Descricdo: Bastante firme, com maturacdo apropriada, inteira, sem ferimentos,
livre de pragas e doencas. - Livres de residuos e agrotéxicos, com certificado
Organico ou Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizagdo: fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias; Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesbes de origem fisica ou mecanica; Textura, Cor, Aroma: propria da espécie

29 2000 | KG

31 1000 | KG
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e variedade; Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos; Umidade: isentos de umidade
externa anormal; Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA; Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo , transporte e conservacdo em condicGes adequadas para o
consumo mediato e imediato; Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos /embalagens isentos de registro sanitario), RDC 272/05 — ANVISA
IMS (caracteristicas minimas de qualidade). RDC 175/03 — ANVISA/MS
(Alimentos embalados), RDC 360/03 — ANVISA/MS (Alimentos embalados
obrigatoriedade de rotulagem nutricional), RDC 359/03 — ANVISA/MS
(PorcBes de Alimentos embalados para rotulagem nutricional), RDC 259/02
(Regulamento técnico para rotulagem nutricional). Embalagem transparente
em conteido de no maximo 02 quilos. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso).

Pepino Comum/Japonés 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,300 kg | 4,06 12.177,60
cada unidade)
Caracterizacdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecanica; Grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
32 3000 | KG | Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a salde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Pimentdol1? Qualidade (pesando entre 0,150 a 0,250 kg cada unidade) | 7,56 15.120,17
Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas sensoriais: Serem frescos. Aparéncia: Sem danos a superficie
e/ou lesbes de origem fisica ou mecéanica; Grau de evolucdo completo do
tamanho. Textura, Cor, Aroma: Prépria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a satde: Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais
ou vegetais; Livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel
de terra aderente. Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotdxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de umidade
externa  anormal.  Referencias: RDC  27/10 -  ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Repolho Médio 12 Qualidade (pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada unidade) | 3,41 6.818,40
Caracterizagdo: de 1* Qualidade (médio - pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada
unidade), devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos.
Caracteristicas Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e /
ou lesBes de origem fisica ou mecanica, grau de evolugdo completo de
tamanho. Textura, Cor e Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria
34 2000 | KG | estranha prejudicial a saide: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais, livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da
terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: em atendimento aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade
externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas
minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS
(rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Repolho Organico Médio 12 Qualidade (pesando entre 0,7 a 1,2 kg cada | 6,05 6.048,00
35 1000 | KG | unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado Orgéanico ou
Agroecoldgico, conforme normas. Caracterizagdo: Devem ser procedentes

33 2000 | KG
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de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas sensoriais: Serem frescas.
Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesGes de origem fisica ou mecéanica;
Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, de agrotéxicos da ANVISA.
Umidade: Isentas de umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 —
ANVISA/MS (Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC
272/05 — ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade). Cor, Aroma:
Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde: Auséncia
de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres das folhas externas
sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente. Residuos de
Agrotoxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias. Certificado
organico ou Agroecoldgico.

Rucula 12 Qualidade (pesando entre 0,100 a 0,180 kg cada unidade) | 6,65 6.649,63
Caracterizagdo: de 12 qualidade (pesando entre 0,100 a 0,180 kg cada unidade)
, devem ser procedentes de especimes de vegetais genuinos. Caracteristicas
Sensoriais: serem frescas. Aparéncia: sem danos a superficie e / ou lesdes de
origem fisica ou mecénica, grau de evolugdo completo de tamanho. Textura,
Cor e Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a
36 1000 KG | salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais, livres das
folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel da terra aderente.
Residuos de Agrotoxicos: em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolu¢do SESA 748/2014.

Suco de Uva Integral - 15 L | 13,79 110.280,00
Descri¢do: De cor intensa, com fortes reflexos roxo-violaceos, aroma tipico
que lembra a fruta fresca, sabor refrescante, persistente e marcante com
equilibrio entre o teor de aglcar natural da fruta e sua acidez. Sem adicdo de
agua, acucar e conservantes. Rotulo com discriminacédo dos ingredientes, nome
da empresa, com data de fabricagdo e validade. Deve ser consumido no
maximo 6 meses ap0s o preparo. Caracterizacdo: Suco de uva € a bebida ndo
fermentada e ndo diluida, obtida do mosto simples, sulfitado ou concentrado
de uva s, fresca e madura, sendo tolerada a graduacao alcodlica até 0,5% Vol.
A designacdo “integral” ou “simples” sera privativa do suco de uva sem adigdo
de aglcares e na sua concentracdo natural. Deve possuir registro junto ao
Ministério da Agricultura Pecuédria e Abastecimento (MAPA Portaria
55/2004). E a bebida nio fermentada e ndo diluida, obtida da parte comestivel
da uva (Vitis ssp.), através de processo tecnoldgico adequado, na sua
concentracdo natural, sem adicdo de agUcar, destinado ao consumo direto. As
frutas deverdo ser maduras, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos e
detritos animais e vegetais e em perfeito estado de conservagdo. Produzido
dentro das normas de Boas Praticas de Fabricacdo e proveniente de
estabelecimento sob inspecdo. N&do pode conter: substancias estranhas a fruta
de origem, corantes de qualquer natureza, conservantes, aromatizantes e
acucar. Pesos liquidos declarados no rotulo: Minimo 99% (toleravel).
Caracteristicas sensoriais, Textura, Aroma: Préprias. Cor: Vinho, rosado ou
translicido (branco). Matéria estranha prejudicial & saude: Auséncia de
matérias estranhas & fruta. Corantes, Conservantes artificiais: Ausentes.
Validade: Minimo 6 meses. Embalagem Priméaria: Embalagem atdxica,
virgem, hermeticamente fechada. A quantidade total deve ser entregue em
embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato, peso). Referencias:
MAPA Portaria 55 de 27/07/2004 (ComplementacGes dos padrbes de
Identidade e qualidade do vinho e dos derivados da uva e do vinho). RDC
ANVISA N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010 (Alimentos/embalagens isentos
de registro sanitario). RDC ANVISA N° 14 de 28/03/14 (Matérias estranhas
macroscopicas e microscopicas em alimentos e bebidas seus limites de
Rua Frei Rafael Proner1457 Cx. Postal 281 CEP 86360000 Tel. 3542-4525 E-mail: licitacao@bandeirantes.pr.gov.br CNPJ 76.235.753/0001-48
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tolerdncia). RDC ANVISA N° 360 de 23/12/03 (Alimentos embalados para
rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 359 de 23/12/03 (PorgBes de
alimentos embalados para rotulagem nutricional). RDC ANVISA N° 259 de
20/09/02 (Regulamento técnico para produtos embalados, rotulagem
nutricional). Decreto N° 8.198, de 20/02/14 (producdo, circulacdo e
comercializacdo do vinho e derivados da uva e do vinho). Instrucdo Normativa
N° 01, de 07/01/2000 do Ministério da Agricultura (Regulamento técnico geral
para fixag8o dos padrdes de Identidade e qualidade para polpa de fruta).
Tangerina Poncd/ Mexirica/Mimosa/Bergamota/Murcote 1° Qualidade | 4,04 12.125,45
(pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade) Caracterizacéo:
de 1° qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada unidade), fruta de boa
qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Caracteristicas Sensoriais: proprias. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou
lesBes de origem fisica ou mecénica. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie
38 3000 | KG | e variedade; Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de substancias
terrosas, sujidades, larvas ou corpos estranhos. Umidade: isentos de umidade
externa anormal. Residuos de Agrotdxicos: em atendimentos aos requisitos das
monografias de agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: tal que permita suportar
manipulacdo, transporte e conservagdo em condi¢es adequadas para o
consumo mediato e imediato. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

Tomate Cereja 1* Qualidade (pesando entre 0,010 a 0,020 kg cada | 3,60 14.398,79
unidade)

Caracterizagdo: Devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas sensoriais:
Proprias da espécie. Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesGes de origem
fisica ou mecénica; Grau de evolugdo completo do tamanho. Textura, Cor,
39 4000 | KG | Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a satde:
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; Livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotéxicos: Em atendimento aos
requisitos das monografias de agrotéxicos da ANVISA. Umidade: Isentas de
umidade externa anormal. Referencias: RDC 27/10 — ANVISA/MS
(Alimentos/embalagens isentos de registro sanitario). RDC 272/05 -
ANVISA/MS (Caracteristicas minimas de qualidade).

Tomate Rasteiro 1% Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg cada | 4,42 17.698,40
unidade)

Caracterizagdo: Tomate Rasteiro 12 Qualidade (pesando entre 0,180 a 0,220 kg
cada unidade) devem ser procedentes de espécimes de vegetais genuinos,
livres de machucados na superficie do produto. Caracteristicas Sensoriais:
préprias da espécie. Aparéncia: sem danos a superficie e/ou lesdes de origem
fisica ou mecanica, grau de evolucdo completo do tamanho. Textura, Cor,
Aroma: propria da espécie e variedade. Matéria estranha prejudicial a sadde:
auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou vegetais; livres da maior
parte possivel de terra aderente. Residuos de Agrotoxicos: em atendimentos
aos requisitos das monografias de agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas
de umidade externa anormal. Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS
(caracteristicas minimas de qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 -
ANVISA/MS (rotulagem de alimentos), Resolu¢do SESA 748/2014.

Uva Nidgara/Rubi/ltalia 12 Qualidade (cachos pesando entre 0,250a 0,350 | 9,91 79.252,50
kg cada unidade) Caracterizagdo: Frutas
41 8000 | KG | de boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem  Desenvolvidas e maduras.
Procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais

40 4000 | KG
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Proprias; Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: Prdpria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial & salde: Auséncia de substancias terrosas, sujidades,
larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade externa anormal.
Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Maturacdo: Tal que permita suportar manipulacéo,
transporte e conservacdo em condi¢cdes adequadas para 0 consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC 272/05 - ANVISA/MS(Caracteristicas
minimas de qualidade).
Uva Nidgara/Rubi/ltélia 12 Qualidade (cachos pesando entre 0,250a 0,350 | 14,88 29.750,00
kg cada unidade) - Livres de residuos e agrotoxicos, com certificado
Orgéanico ou Agroecologico, conforme normas. Caracterizagdo: Frutas de
boa qualidade, in natura, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
Procedentes de espécimes de vegetais genuinos. Caracteristicas Sensoriais
Proprias; Aparéncia: Sem danos a superficie e/ou lesdes de origem fisica ou
mecanica. Textura, Cor, Aroma: Propria da espécie e variedade. Matéria
estranha prejudicial a salde: Auséncia de substancias terrosas, sujidades,
larvas ou corpos estranhos. Umidade: Isentos de umidade externa anormal.
Residuos de Agrotdxicos: Em atendimento aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Maturagdo: Tal que permita suportar manipulacao,
transporte e conservacdo em condigdes adequadas para 0 consumo mediato e
imediato. Referencias: RDC 27/10 - ANVISA/MS (Alimentos/embalagens
isentos de registro sanitario), RDC 272/05 - ANVISA/MS(Caracteristicas
minimas de qualidade). Certificado organico ou Agroecolégico.
Vagem 19 Qualidade | 11,25 11.248,02
Caracterizagdo: de 1% qualidade, devem ser procedentes de espécimes de
vegetais genuinos, livres de machucados na superficie do produto.
Caracteristicas Sensoriais: proprias da espécie. Aparéncia: sem danos a
superficie e/ou lesdes de origem fisica ou mecénica, grau de evolucdo
completo do tamanho. Textura, Cor, Aroma: propria da espécie e variedade.
43 1000 KG | Matéria estranha prejudicial a salde: auséncia de parasitos, insetos, detritos
animais ou vegetais livres da maior parte possivel de terra aderente. Residuos
de Agrotoxicos: em atendimentos aos requisitos das monografias de
agrotoxicos da ANVISA. Umidade: isentas de umidade externa anormal.
Referencias: RDC 272/05 — ANVISA /MS (caracteristicas minimas de
qualidade), RDC 259/2002 e RDC 136/2017 - ANVISA/MS (rotulagem de
alimentos), Resolugdo SESA 748/2014.

TOTAL 675.226,48

42 2000 | KG

O prazo de entrega dos géneros de alimentacdo serd de 12 meses, ou até a
entrega total dos géneros alimenticios, podendo ser prorrogado.
A entrega deverd ser efetuada mediante a emissdo de NAD — Nota de
Autorizacdo de Despesa.
A entrega deverd ser efetuada mediante solicitacdo do Departamento de
Compras da Prefeitura M. de Bandeirantes-PR.
O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias Uteis, apds a entrega
dos géneros alimenticios, mediante a emissao de Nota Fiscal do Produtor.
A validade da proposta é de dias.
Responsabilizamo-nos de que os géneros de alimentacdo estdo atendendo ao

solicitado no Edital.
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Assinatura do Proponente Responsavel
ANEXO Il

DECLARACAO DE IDONEIDADE

Ao Municipio de Bandeirantes.

O interessado abaixo qualificado declara para os fins de direito, na qualidade de solicitante
de CREDENCIAMENTO DE PESSOA JURIDICA (GRUPO FORMAL) E PESSOAS FISICAS
(GRUPO INFORMAL) PARA AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE
DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO
AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO
LETIVO DE 2021, que ndo foi declarado inidéneo para licitar ou contratar com o Poder Publico, em

qualquer de suas esferas.

Por ser expressao da verdade, firmo a presente declaracao.

,em de de 2021.

(Nome e assinatura do solicitante)
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ANEXO IV

DECLARACAO DE RECEBIMENTO E/OU ACESSO A DOCUMENTACAO

Declaramos para os devidos fins de direito, na qualidade de solicitante de
CREDENCIAMENTO DE PESSOA JURIDICA (GRUPO FORMAL) E PESSOAS FISICAS
(GRUPO INFORMAL) PARA AQUISIC}AO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE
DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL, DESTINADO
AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE PARA O ANO
LETIVO DE 2021, sob a modalidade Chamamento Publico 08/2021-PMB instaurado pelo — Municipio
de Bandeirantes, que recebemos os documentos e tomamos conhecimento de todas as informagdes e

condicdes legais para o cumprimento das obrigacdes deste Credenciamento.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente dispensa de licitacéo.

Data: / /

(Carimbo e assinatura do solicitante)
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ANEXO V
MINUTA DE CONTRATO ADMINISTRATIVO PARA CREDENCIAMENTO
O MUNICIPIO DE BANDEIRANTES, pessoa juridica de direito publico interno, com sede & Rua Frei

Rafael Proner, n° 1457, Centro, nesta cidade de Bandeirantes, Estado do Parana, inscrito no Cadastro
Nacional da Pessoa Juridica do Ministério da Fazenda sob o n° 76.235.753/0001-48, neste ato

representado pelo prefeito municipal senhor ... , brasileiro, casado, residente e
domiciliado na cidade de Bandeirantes, Estado do Parand, na Rua ............cccceevevvevciicnieennnns , portador da
Cédula de Identidade RG n°. ..........cccocuenee. expedida pela Secretaria de Estado de Seguranca Publica do

Parand e inscrito no Cadastro de Pessoas Fisicas do Ministério da Fazenda sob o n°.
....................................... , a seguir denominado CONTRATANTE, e a pessoa fisica ou
juridica......cooovevviieiiececece, , a seguir denominada CONTRATADA, acordam e ajustam firmar o
presente Contrato, nos termos da Lei n° 8.666/93, de 21.06.93, com suas alteracdes, assim como pelas
condi¢Bes do edital de CHAMAMENTO PUBLICO 08/2021- DISPENSA DE LICITACAO N°
__ 12021 - PMB, conforme requerimento da Contratada e pelas clausulas a seguir expressas,
definidoras dos direitos, obrigacoes e responsabilidades das partes:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO:

O presente contrato tem por objeto o CREDENCIAMENTO DE PESSOA JURIDICA (GRUPO
FORMAL) E PESSOAS FISICAS (GRUPO INFORMAL) PARA AQUISICAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS, DIRETAMENTE DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR
FAMILIAR RURAL, DESTINADO AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO
ESCOLAR - PNAE PARA O ANO LETIVO DE 2021, pela CONTRATADA ao CONTRATANTE,
conforme edital d¢ CHAMAMENTO PUBLICO N° 08/2021-PMB, nos valores e condi¢des estipulados
pelo mesmo.

A prestacdo dos servicos serd realizada de forma parcelada, de acordo com a solicitagdo do
CONTRATANTE e mediante a rotatividade entre os demais credenciados, a saber:

CLAUSULA SEGUNDA — DA VINCULACAO:

Fazem parte integrante do presente Contrato, como se nele estivessem transcritos, 0s seguintes
documentos, cujo inteiro teor as partes declaram ter pleno conhecimento:

a- Chamamento publico n° 08/2021-PMB;
b-  Dispensa de Licitacdo n° _ /2021-PMB.
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CLAUSULA TERCEIRA — DA PRESTACAO DOS SERVICOS:

A aquisicdo dos produtos ora contratados devera ser imediata assim que verificada sua necessidade e
mediante solicitacdo/autorizacdo do Secretério(a) Municipal de Educacdo e Cultura e Departamento de
Compras da Prefeitura M. de Bandeirantes-PR e deverdo ser entregues nos locais estipulados pelo
Departamento de Compras da Prefeitura Municipal de Bandeirantes e técnicos da industria de alimentos.

CLAUSULNA QUARTA - DAS CONDICOES DO RECEBIMENTO DO OBJETO DA
LICITACAO

4.1 - Os alimentos deverdo ser transportados em condicdes adequadas que evitem contaminacgdes, para
isso € fundamental o controle da higiene, da temperatura e do tempo de transporte. Os meios de
transporte, refrigerados ou ndo, deverdo garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a
deterioracdo do produto. Os alimentos deverao ser transportados em compartimento exclusivo do veiculo,
sem gue substancias estranhas possam contamina-los.

4.2 - A carga e/ou descarga ndo devem representar risco de contaminacdo, dano ou deterioragdo do
produto. Quando a natureza do alimento assim o exigir deve ser colocado sobre prateleiras e estrados,
quando necessarios removiveis, de forma a evitar danos e/ou contaminagdo. Os materiais utilizados para
protecdo e fixacdo da carga (cordas, encerados, plasticos e outros) ndo devem constituir fonte de
contaminacgdo ou dano para o produto, devendo os mesmos ser desinfetados juntamente com o veiculo de
transporte. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos. O transporte de
matéria-prima ou produtos alimenticios crus ndo devera ser feito com alimentos prontos para consumo
conforme disposto na LEGISLACAO - Resolugdo CISA/MS n° 10 de 31/07/84, Resolucdo Estadual n® 19
de 02/05/90, Resolucdo ANVISA n° 275 de 21/10/02, Portaria MS n° 326 de 30/07/97, Portaria MAPA n°
368 de 04/09/97, Portaria MS n° 1428 de 26/11/93 e Portaria SVS/MS 326/1997. LEGISLACAO - Todos
os alimentos devem apresentar-se dentro dos parametros e padrdes técnicos estabelecidos pela legislacdo
vigente conforme determinacao dos 6rgdos oficiais competentes.

CLAUSULA QUINTA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA.

5.1 - Entregar os géneros alimenticios conforme condigdes, prazos, precos, tipo, padrdes de identidade e
qualidade estabelecidos neste instrumento cumprindo a legislagdo sanitaria pertinente. Substituir os
alimentos que apresentarem alteracOes dentro do prazo de validade, sob pena de ndo receber os
pagamentos. Executar o objeto contratual em estrita conformidade com as especificagcbes exigidas,
atentando-se, ainda, aos critérios de controle e manutencao da qualidade dos géneros.

5.2 - Do Controle de Qualidade: Durante a execugdo do contrato, a qualquer tempo, poderdo ser
coletadas amostras de alimentos para analise-microscopica, fisico-quimica, microbioldgica e de residuos
quimicos agrotoxicos (pesticidas, antibioticos), conforme legislacdo vigente da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA.

5.3 - Caso os alimentos estejam fora das especificagdes deste edital e da legislacdo pertinente, a entrega
sera suspensa ateé a regularizacdo, sem direito a entrega retroativa, podendo o fornecedor ter seu contrato
rescindido no caso de ndo correcdo da falha ou reincidéncia. Os géneros entregues, conforme o tipo
devera atender ao disposto no edital e na legislacdo pertinente em vigor, estabelecida pelo Ministério da
Saude/ANVISA e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

5.4 - Os géneros alimenticios a serem entregues ao contratante serdo os definidos na chamada publica de
compra, podendo ser substituidos quando ocorrer a necessidade, PNAE - FNDE desde que os produtos
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substitutos constem na mesma chamada publica e sejam correlatos nutricionalmente. Essa necessidade de
substituicdo devera ser atestada pelo Nutricionista Responsavel Técnico, que poderd contar com o
respaldo do CAE.

CLAUSULA SEXTA - DAS CONDICOES DE PAGAMENTO:

Os pagamentos serdo efetuados mensalmente em até 30 (trinta) dias apds a apresentacdo da Nota Fiscal
de Prestacdo de Servigos do més imediatamente anterior.

Os pagamentos serdo realizados através de crédito na conta corrente (poupanca) n° , de
titularidade da CONTRATADA na agéncia n° . no Banco .

CLAUSULA SETIMA - DO PRAZO:

O presente Contrato vigorard para o periodo de ) meses a partir da assinatura do contrato,
podendo ser prorrogado desde que haja concordancia entre as partes e que seja respeitada a legislacao
pertinente.

CLAUSULA OITAVA - DO VALOR CONTRATUAL :

O valor do presente Contrato é de R$ ( ).

CLAUSULA NOVA - CRITERIO DE REAJUSTE:

Os precos ora contratados somente poderdo ser reajustados desde que devidamente justificados em carta
protocolada, desde que haja concordancia entre as partes e que seja respeitada a legislacdo em vigor.

CLAUSULA DECIMA - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS PARA O CASO DE
INADIMPLEMENTO CONTRATUAL:

O ndo cumprimento dos prazos e das condicbes ora acordadas no presente Contrato sujeita a
CONTRATADA a multa de 1% (um por cento) por dia de atraso, calculada sobre o preco total do
Contrato, limitado a 30 (trinta) dias de atraso, ressalvados os casos fortuitos e forca maior, devidamente
comprovados e aceitos pelo CONTRATANTE.

Pela inexecucéo total ou parcial do Contrato, 0 Municipio de Bandeirantes poderd, garantida a prévia
defesa, aplicar 8 CONTRATADA as sancdes previstas no art. 87 da Lei n® 8.666/93, sendo que em caso
de multa esta corresponderé a 10 % sobre o valor do Contrato.

CLAUSULA ONZE — DOS CASOS DE RESCISAO:

O presente Contrato sera rescindido de pleno direito pelo CONTRATANTE, independentemente de
notificagdo judicial ou extrajudicial, ocorrendo qualquer das hipdteses previstas no art. 78, da Lei n°
8.666/93, ressalvados os casos fortuitos e de forca maior, devidamente comprovados e aceitos pelo
CONTRATANTE ou ainda, no caso de cancelamento do credenciamento.
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CLAUSULA DOZE — DOS RECURSOS FINANCEIROS:

As despesas decorrentes dos servicos, objeto deste contrato, correrdo por conta da dotacdo orcamentaria
do Municipio de Bandeirantes, a saber:

DOTACAO FUNCIONAL DESCRICAO
SECRETARIA | FONTE/DESPESA PROGRAMATICA
B MATERIAL, BEM OU
EDUCAGAOE 1280/138 0300412361120660303390320000 SERVICO PARA
CULTURA DISTRIBUICAO GRATUITA
~ MATERIAL, BEM OU
EOUCACAOE 1420/103 0300512361121960323390320000 SERVICO PARA
DISTRIBUICAO GRATUITA
X MATERIAL, BEM OU
eve 1570/104 0300512361124160333390320000 SERVICO PARA
DISTRIBUICAO GRATUITA

CLAUSULA TREZE - DAS DISPOSICOES SUPLETIVAS:

O presente Instrumento contratual rege-se pelas disposicdes expressas na Lei n° 8.666, de 21 de junho
1993, e pelos preceitos de direito publico, aplicando-se-lhe supletivamente os principios da Teoria Geral
dos Contratos e as disposi¢des de direito privado.

CLAUSULA QUATORZE - DA FRAUDE E DA CORRUPCAO

14.1 Os licitantes devem observar e o contratado deve observar e fazer observar por seus fornecedores e
subcontratados, se admitida subcontratacdo, o mais alto padrdo de ética durante todo o processo de
licitag&o, de contratacdo e execucdo do objeto contratual.

14.2Para os propasitos desta clausula, definem-se as seguintes praticas:

f) “Pratica corrupta”: oferecer, dar, receber ou solicitar, direta ou indiretamente, qualquer vantagem
com o objetivo de influenciar a acdo de servidor publico no processo de licitacdo ou na execucdo de
contrato;

g) “Pratica fraudulenta”: a falsificacdo ou omissdo dos fatos, com o objetivo de influenciar o
processo de licitacdo ou de execucgéo de contrato;

h) “Pratica colusiva”: esquematizar ou estabelecer um acordo entre dois ou mais licitantes, com ou
sem 0 conhecimento de representantes ou prepostos do orgdo licitado, visando estabelecer precos em
niveis artificiais e ndo competitivos;

i) “Pratica coercitiva”: causar dano ou ameacar causar dano, direta ou indiretamente, as pessoas ou
sua propriedade, visando influenciar sua participagdo em um processo licitatorio ou afetar a execucdo do
contrato;

J) “Pratica obstrutiva”: (1) destruir, falsificar, alterar ou ocultar provas em inspecGes ou fazer
declaragdes falsas aos representantes do organismo financeiro multilateral, com o objetivo de impedir
materialmente a apuracdo de alegacBes de préatica prevista deste Edital; (I1) atos cuja intencdo seja
impedir materialmente o exercicio do direito de o organismo financeiro multilateral promover inspecao.
14.3Na hipédtese de financiamento, parcial ou integral, por organismo financeiro multilateral, mediante
adiantamento ou reembolso, este organismo impora san¢do sobre uma empresa ou pessoa fisica, inclusive
declarando-a inelegivel, indefinidamente ou por prazo determinado, para a outorga de contratos
financiados pelo organismo se, em qualquer momento, constatar o envolvimento da empresa, diretamente
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ou por meio de um agente, em praticas corruptas, fraudulentas, colusivas, coercitivas ou obstrutivas ao
participar da licitacdo ou da execugdo de um contrato financiado pelo organismo.

14.4 Considerando os propositos das clausulas acima, o licitante vencedor, como condicdo para a
contratagdo, devera concordar e autorizar que, na hipoteses de o contrato vier a ser financiado, em parte
ou integralmente, por organismo financeiro multilateral, mediante adiantamento ou reembolso, permitira
que o organismo financeiro e/ou pessoas por ele formalmente indicadas possam inspecionar o local de
execucdo do contrato e todos 0s documentos, contas e registros relacionados a licitacdo e a execucdo do
contrato.

CLAUSULA QUINZE — DO FORO:

Fica eleito o Foro da Comarca de Bandeirantes, para dirimir quaisquer duvidas ou questfes oriundas do
presente Contrato.

E, por estarem, CONTRATANTE e CONTRATADA de pleno acordo com o disposto neste

instrumento, firmam-no, juntamente com duas testemunhas, em 03 (trés) vias de igual teor e forma,
obrigando-se por si e por seus herdeiros e sucessores, a cumpri-lo em todos 0s seus termos.

Bandeirantes, / 2021.

MUNICIPIO DE BANDEIRANTES

CONTRATANTE
CONTRATADA
Testemunhas:
1 -
2 -
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EXTRATO DO CONTRATO N°_ /2021
DISPENSA DE LICITACAO N°__ /2021-PMB

CONTRATANTE: Municipio de Bandeirantes, Estado do Parana

CONTRATADA:

OBJETO: CREDENCIAMENTO DE PESSOA JURIDICA (GRUPO FORMAL) E PESSOAS
FISICAS (GRUPO INFORMAL) PARA AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS,
DIRETAMENTE DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR
RURAL, DESTINADO AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR - PNAE
PARA O ANO LETIVO DE 2021

PRAZO DE EXECUCAO: O prazo para a prestacdo dos servicos sera de 12 (doze) meses, podendo ser
prorrogado.

PRAZO DE VIGENCIA O prazo de vigéncia do contrato serd de 13 (treze) meses, podendo ser
prorrogado.

VALOR:
DOTACAO ORCAMENTARIA:
DOTACAO FUNCIONAL DESCRIGAO
SECRETARIA | FONTE/DESPESA PROGRAMATICA
N MATERIAL, BEM OU
EDUCAGROE 1280/138 0300412361120660303390320000 SERVICO PARA
CULTURA DISTRIBUICAO GRATUITA
~ MATERIAL, BEM OU
A B 1420/103 0300512361121960323390320000 SERVICO PARA
DISTRIBUICAO GRATUITA
~ MATERIAL, BEM OU
EOUCALAOE 1570/104 0300512361124160333390320000 SERVICO PARA
DISTRIBUICAO GRATUITA

Bandeirantes, de de 2021
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CONTRATANTE CONTRATADA
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